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Kürbiscremesuppe | Kürbiskerne | Kürbisöl
€ 8,50

  Hummus | Rote Beete | Orange | Spitzkohl | Buchweizen
€ 13,50

Wildschinken aus der Lüneburger Heide°
geröstetes Sauerteigbrot | Sellerie-Meerrettich | Schwarze

Johannisbeere
klein € 15,50 groß € 26,50

Herbstlich gemischter Salat | Kürbisdressing | eingelegtes
Gemüse | Kerne

klein € 14 groß € 18

+ extra Ziegenfrischkäse € 4

+ extra gebratener Hähnchenbrust € 8,50



Maislinguine | Kürbis | Spinat | Cherrytomate | Beilagensalat
€ 18

Portobello Pilz | Zucchini | Erbsen-Kartoffelstampf | Miso
 € 19

Rumpsteak | Blumenkohlpüree | geschichtete Kartoffelschnitte | Salbeikürbis
Senfkornjus

€ 34

  Hähnchenbrust | Rahmwirsing | Serviettenknödel | Rauchmandel 
€ 29

Buchweizenknödel | Pilzrahm | gemischter Salat
€ 18 

WildLand Klassiker

 WildLand-Burger | Dinkel-Sesam-Bun | Rinder-Patty | 
BBQ-Zwiebeln | Deichkäse | Coleslaw

Burgermayonnaise | Kartoffel Wedges
 € 25 

-mit Gemüse-Haferkorn Patty-
€ 19

-glutenfrei möglich-

WildLand Currywurst vom Schwein | Kartoffelecken
Dip | Cole Slaw | Röstzwiebeln

€ 15

Geräuchertes Roastbeef -kalt- | Remoulade | Salat
Röstkartoffeln mit Speck 

kleine Portion (80 g) € 26 große Portion (160 g) € 32
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D E S S E R T
Variationen regionaler Bio-Käse | Hausgemachter

Feigensenf | Geröstetes Sauerteigbrot
€ 17,50

Rote Grütze | Zweierlei Vanille | Crumble 
€ 10

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern | 
Sanddorn | Hafer

€ 10

Vanille-Crème-brûlée | Sorbet der Saison | Hippe 
€ 12

D E S S E R T  W E I N  &  D I G E S T I F

Cuvée | Robert Schätzle | Auslese | Schloss Neuweier | Baden
0,1 l | € 12,50

Garten-Himbeer-Apfel Cuvée | Weingut Helde | Kaiserstuhl
2 cl | € 5,80

Sauerkirschbrand | Weingut Helde | Kaiserstuhl
2 cl | € 5,80

Pflümli | Humbel | Schweiz
2 cl | € 5
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