HERZLIGH WILLKOMMEN

auf WildLand. Wir schitzen die Natur und lassen dies tidglich in unsere Arbeit

einflieBen. Mit Liebe zu der Region Siidheide sowie den Menschen, die dort leben, mit
Verantwortungsgefiihl fiir unsere Gesellschaft und Umwelt, tragen wir zu einer
achtsameren und nachhaltigeren Erndhrung bei. IThre Begeisterung ist unser Antrieb.

Dabei sind wir besonders...

NATURLICH & AUSSERGEWOHNLICH

Fiir uns selbstverstidndlich: Wir verzichten auf Konservierungsstoffe,
Geschmacksverstidrker und kiinstliche Farben. Trotzdem iiberraschen unsere Kochinnen
und Kéche mit innovativen Aromakombinationen: harmonisch, feurig, spannend. Das
gefdllt nicht nur uns, sondern auch Gault&Millau, die unsere innovative Bio-Kiiche

ausgezeichnet haben.

NACHHALTIG & BIO

Die von uns verwendeten Zutaten sind zu 100% biozertifiziert, wenn immer es uns
moglich ist, stammen diese aus Bioland-Landwirtschaft und stehen fiir eine
handwerkliche und moderne Lebensmittelkultur. RegelmidlBBig kaufen wir lebende Tiere,
die nach Bio-Richtlinien geschlachtet und zerlegt werden. Wir legen dabei grollen Wert

darauf, dass die Tiere bei uns komplett verarbeitet werden.

REGIONAL

Unsere Zutaten schmecken nach Reifezeit und Heimatliebe. Wir setzen — mit Ausnahme

der Gewiirze — auf die Erzeugnisse regionaler Partner aus einem Umkreis von 100 km.

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE ERFRAGEN SIE BITTE BEI UNSEREM SERVICE.

FOLGEN SIE UNS AUF
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Wir sind Partner

GEMEINSAM MIT BIOLAND FUR EINE
= NACHHALTIGERE LUKUNFT

PRINZIPIEN Was in Bioland-Lebensmitteln steckt — und vor allem was nicht -

erfahren Sie mit dem Scan des Codes




A LA CARTE AM ABEND

VORSPEISEN

Kiirbissiippchen | Kiirbiskerne | Kiirbiskernsl
td

Hummus | Tomaten Chutney | Kerne

£13

Winterliche Blattsalate | Birnen-Thymian Vinaigrette |
Kiirbis | Feta | Kichererbse

£ 14

Mit Wacholder gebeizter Farser Lachs © |

geriiucherter korniger Frischkiise | Beete | Senf

t 16

Oko zertifiziert durch AGRECO nach EU VO DE-OKO-012 | Kontrollnummer DE-NI-012-20144-B
Allergenverzeichnis, fragen Sie bitte den Service | Non Bio®
Die ausgewiesenen Preise verstehen sich in Euro und der aktuell geltenden Mehrwertsteuer.



A LA CARTE AM ABEND

HAUPTGERICHTE

Mais Linguine | Sonnenblumenkern-Bolognese | Spitzpaprika | Beilagensalat

£ 18

Teriyaki Blumenkohl | SiiBkartoffel | W

Sesam-Zitrone | Buchweizen

£ 19

Zweierlei Hirsch- rosa gebratener Riicken & geschmorte Keule-° | Bunte Wurzeln | Pastinake

£ 34

Gebratener Firoer Lachs® | Rote Bete-Risotto | Beurre Blanc

£ 33

Konigsberger Klopse vom Kalb | Kartoffel-Nussbutter | Rote Bete
£ 32

WildLand Sauerfleisch | eingelegtes Gemiise | Remoulade | Rostkartoffeln mit Speck
£ 28

WildLand Burger | Kartoffel-Dinkelbun | Tomaten Pesto | Guacamole |
Cheddar | Kartoffel Wedges | Sour Cream

Wihlen Sie zwischen Bioland Kalb Patty (200¢) € 24 und Gemiise-Haferkorn Patty € 19

WildLand Hirsch® Burger | Kartoffel-Dinkelbun | Gurken Zwiebel Relish
Apfel Chutney | Ziegenkiise | Cole Slaw | Preiselbeeren Mayonnaise | Kartoffel Wedges | Sour

Cream

£ 24

Oko zertifiziert durch AGRECO nach EU VO DE-OKO-012 | Kontrollnummer DE-NI-012-20144-B
Allergenverzeichnis, fragen Sie bitte den Service | Non Bio®
Die ausgewiesenen Preise verstehen sich in Euro und der aktuell geltenden Mehrwertsteuer.



A LA CARTE AM ABEND

DESSERT

Tonkabohne | Blutorange |
Rogge-Haselnuss | Karamell

£ 3,30

Schokoladenflan | Zwetschgensorbet
€10

Vanille Creme briilée | Sorbet der Saison | Hippe
£ 12

DESSERT WEIN & DIGESTIF

Riesling | Piindericher Marienburg | Edelsiil | Weingut Brohl | Mosel
011[€8

Garten-Himbeer-Apfel Cuvée | Weingut Helde | Kaiserstuhl
2cl|€25,80

Sauerkirschbrand | Weingut Helde | Kaiserstuhl
2cl| €580

Pfliimli | Humbel | Schweiz
2¢cl| €5

Oko zertifiziert durch AGRECO nach EU VO DE-OKO-012 | Kontrollnummer DE-NI-012-20144-B
Allergenverzeichnis, fragen Sie bitte den Service | Non Bio®
Die ausgewiesenen Preise verstehen sich in Euro und der aktuell geltenden Mehrwertsteuer.



